Herstellung von Met und Barenfang
08.02.2026 von 10:00 -15:00 Uhr

Referent : Klaas Eichler

Mochten sie selber Met oder Barenfang herstellen?

In Unserer Schulung erhalten Sie Tipps und Tricks bei der Herstellung vom
Met und Barenfang.

Erhohen und verbessert den Erlés indem Sie Honig in ein neues Produkt
umzuwandeln.

Met ist eine interessante Moglichkeit, Honigliberschiisse zu verwerten und
haltbar zu machen.

Kursinhalte:
Was ist Met? Was ist Frucht Wein? Was ist Schaumwein?
Rechtliche Aspekte bei der Met Herstellung.

Rezepte zur Herstellung von Met

Kursgebiir: 40 €

Kursort: Bienenmuseum Duisburg
Schulallee 11, 47239 Duisburg

Anmeldung
Veranstaltungsmodulder eine E-Mail an seminare@bimu-du.de


https://bimu-du.de/kalender2/event/234:met-und-b%C3%A4renfang.html
mailto:seminare@bimu-du.de?subject=Anmeldung%20dem%20Honig%20auf%20der%20Spur%2018.07.2026

